2 MODULY / 4 DNI
Sierakow - pazdziernik

Zbgszyn - listopad

ID / dziatanie
Termin, miejsce,

PLAN WDROZENIA PROJEKTU W 2026 R.

Akwakultura 2.0 - wzrost i dywersyfikacja zréwnowazonej produkcji oraz promocja
produktéw rybnych

28 0SOB / MODUL

Uczniowie szkot
rybackich

4 zespoty po 7 oséb

Zakres merytoryczny

i cel dziatania

DYDAKTYCZNE
16 godzin na modut

32 GODZ.
92 876,00 ZL

Plan kosztow 2026

Po 8 godzin Pomoc: 74 300,80 zt

dydaktycznych dziennie

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

grupa

S-B1 | blok 1

Start LAB - misja
gospodarstwa

Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 1, 09:00-10:30
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Wprowadzenie do szkolenia i
diagnoza potrzeb uczestnikéw

Cel: zrozumienie celu operaciji i
ustalenie, jak uczestnik wykorzysta
wiedze w nauce zawodu,
praktykach lub przysztej pracy.
Omowi¢ FER 2021-2027, miejsce
projektu w rozwoju akwakultury,
dwudniowy uktad i oczekiwane
rezultaty. Przeprowadzi¢
autoprezentacje uczniéw i diagnoze
ich doswiadczen w produkciji,
przetworstwie, sprzedazy i promociji
ryb.

Materiat branzowy: cztery fikcyjne
profile gospodarstw: karpiowe
sezonowe, pstrggowe obstugujgce
gastronomie, stawowe z wkasnym
punktem sprzedazy oraz
gospodarstwo planujgce
przetwdrstwo. Karty majg podobny
poziom trudno$ci; wszystkie liczby
w studium sg wyraznie oznaczone
jako dane ¢wiczeniowe, nie dane
projektu.

0-15 min: E1 przedstawia cel, zasady pracy,
bezpieczenstwo sali i oSmioczesciowy projekt
zespotu.

15-25 min: Krotka diagnoza: quiz zespotowy i
indywidualna karta wiedzy, z papierowym
odpowiednikiem.

25-40 min: Uczniowie przedstawiajg
doswiadczenia; powstajg 4 zespoty po 7 0sob i
rotacyjne role.

40-60 min: Zespoty czytajg profile
gospodarstw, wskazujg zasoby, klientow i
ograniczenia.

60-78 min: Kazdy zespot wybiera 3 problemy;
porzadkuje je na planszy wedtug pilnosci i
wptywu.

78-90 min: Prezentacje czterech zespotow; E1
scala mape potrzeb i wigze problemy z
kolejnymi blokami.

Rezultat: 4 karty gospodarstw i mapy
problemow, 28 kart diagnozy. Uczniowie znajg
cel wspodlnego projektu i przypisane role.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

S-B2 | blok 2

Fish Safety
Challenge - znajdz

ryzyko
Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 1, 10:45-12:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

S-B3 | blok 3
Zaprojektuj
bezpieczny przeptyw

Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 1, 12:45-14:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Bezpieczne pozyskiwanie ryb i
dobrostan

Cel: rozpoznanie zagrozen przy
odtowie, transporcie i uboju oraz
zwigzku dobrostanu z jakoscig
surowca i wynikiem gospodarstwa.
E1 omawia BHP, organizacje
stanowisk, zagrozenia dla ludzi i
zwierzat, wptyw stresu,
zageszczenia, czasu transportu i
warunkéw srodowiskowych.
Systemy higieny: wprowadzenie
do GHP, GMP i HACCP w skali
matego gospodarstwa: funkcja
dobrych praktyk, analiza zagrozen,
monitorowanie, reakcja na
odchylenia i zapisy. Minimalny
aktualny zakres dokumentaciji
wyjasnia ekspert w datowanej
prezentacji. Nie tworzy¢ instrukciji
rzeczywistego uboju ani nie
przeprowadzac¢ pokazu na
zwierzetach.

Przetworstwo w gospodarstwie
rybackim

Cel: opracowanie wstepnej
koncepcji matego przetworstwa
wraz z drogg formalng. Poréwnaé
rolniczy handel detaliczny,
dziatalno$¢ marginalng, lokalng i
ograniczong oraz zakfad
zatwierdzony; omowic wtasciwe
organy i etapy rejestracji lub
zatwierdzania na podstawie
aktualizacji E1.

Proces: strefa brudna/czysta,
przeptyw surowca i ludzi, stoty,
chtodnie, zlewy, mycie i
dezynfekcja, urzadzenia do
pakowania, wedzenia i filetowania.

Wyjasni¢ zasady solenia, wedzenia,

marynowania, chtodzenia i
mrozenia oraz dokumentowanie

temperatur, mycia i partii. Omawiac

funkcje technologii; bez

wykonywania tych procesow w sali.

0-20 min: Miniwyktad na schemacie tancucha
odtowu, transportu i przekazania surowca;
pokaz bezpiecznych ilustraciji.

20-35 min: Zespoty analizujg karty zdarzen:
przecigzenie, opdéznienie transportu,
niewlasciwa organizacja stanowiska.

35-55 min: Kazda grupa przypisuje do ryzyka:
skutek, profilaktyke, kontrole i osobe
odpowiedzialng.

55-75 min: Uczniowie budujg checkliste
bezpiecznego odtowu i uboju na poziomie
organizacyjnym, bez czynnosci praktycznych.
75-90 min: Cztery krotkie oméwienia; E1
koryguje btedy i odroznia dobrg praktyke od
obowigzku wymagajgcego sprawdzenia.
Rezultat: 4 checklisty oraz 4 mapy ryzyk. W
kazdej: zagrozenie, kontrola, odpowiedzialny i
spos6b zapisu wyniku.

0-25 min: E1 przedstawia modele formalne i
schematy technologii; odrdznia plan
edukacyjny od projektu do zatwierdzenia.

25-45 min: Zespoty uktadajg na planszy strefy i
symbole wyposazenia dla swojego
gospodarstwa.

45-65 min: Wprowadzana jest karta
zaktécenia: kolizja drég, brak strefy mycia lub
przerwa chtodzenia; grupy poprawiajg uktad.
65-80 min: Zespot zapisuje mape od pomystu
do dopuszczenia zaktadu: decyzja, dokument,
weryfikacja i odpowiedzialnos¢.

80-90 min: Prezentacja planow; E1 sprawdza
przeptywy, kompletnos¢ zapisow i granice
symulagji.

Rezultat: 4 schematy uktadu i przeptywow
oraz 4 mapy formalne; kazdy zespot wskazuje
btad, ktéry poprawit.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

S-B4 | blok 4

Pop-up Fish Shop -
sklep przy stawie

Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 1, 14:30-16:00
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s0b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

S-B5 | blok 5

Jak sprzedac¢ 500 kg
ryby?

Sierakéw | pazdziernik
2026

Dzien 2, 09:00-10:30
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Sprzedaz produktow akwakultury
w gospodarstwie rybackim

Cel: zaplanowanie punktu
sprzedazy i rzetelnej informacji o
produkcie. E1 omawia sprzedaz
bezposrednig i RHD, zakres i limity,
wymogi sanitarne oraz
etykietowanie: nazwa, sktad,
alergeny, przydatnosc i
przechowywanie - z aktualnym
stanem prawnym w prezentaciji, nie
w trwatym skrypcie.

Obstuga: sciezka klienta,
ekspozycja, rozdzielenie produktow
surowych i przetworzonych,
budowanie relacji, reklamacja oraz
funkcja lady chtodniczej, kasy i
terminala. W ¢wiczeniu informacje
na etykiecie pochodzg z fikcyjne;j
karty produktu; nie wymyslacé
rzeczywistych terminow
przydatnosci ani parametrow
bezpieczenstwa.

Sprzedaz poza terenem
gospodarstwa

Cel: poréownanie kanatéw
sprzedazy i zaplanowanie
wspotpracy z jednym odbiorca.
Omoéwi¢ sklepy, gastronomie,
catering, stotowki, szkoty, instytucje
publiczne, wydarzenia plenerowe i
sprzedaz wysytkowg produktow
chtodzonych.

Logistyka i umowy: ciggtos¢
tancucha chtodniczego,
temperatury, opakowania i zapisy
transportu zgodnie z rodzajem
produktu; warunki jakosci, terminy,
czestotliwos¢ dostaw oraz
reklamacje. Liczby w grze, w tym
500 kg, sg umowne. Nie przepisuje
sie ich do kosztéw ani wskaznikow
projektu. Wymogi zalezne od prawa
wskazuje aktualna prezentacja E1.

0-20 min: E1 przedstawia warunki sprzedazy i
przyktad informaciji o produkcie z oznaczeniem
wersji prawne;.

20-40 min: Zespoty projektujg uktad sklepu
przy stawie i porzadkujg ekspozycje na
planszy.

40-65 min: Uczniowie tworzg prototyp
opakowania i etykiete na podstawie karty
produktu; zaznaczajg pola do weryfikaciji.

65-80 min: W parach ¢wiczg rozmowe
sprzedawca-klient, w tym pytanie o alergeny i
reklamacje; pozostali obserwuja.

80-90 min: Przeglad btedéw i korekta E1;
oznaczenie wszystkich prototypdéw jako
materiatéw ¢éwiczeniowych.

Rezultat: 4 koncepcje sklepu, 4 prototypy
etykiet i opakowan, lista standardéw obstugi.
Prototypy trafiajg do fotografowania w dniu 2.

0-20 min: E1 omawia kanaty, kontrole
transportu i podstawowe ustalenia dostaw.
20-40 min: Zespoty poréwnujg karty odbiorcow
i wybierajg klienta dla swojej oferty,
uzasadniajgc decyzje.

40-65 min: Na danych ¢wiczeniowych
obliczajg prosta relacje przychodu do kosztéw
dostawy i planujg trase oraz zapisy kontroli.

65-80 min: Negocjacja zespot-dostawca z
trenerem-odbiorca: ilos¢, termin, jakosc,
odpowiedzialnos¢ i reklamacja.

80-90 min: E1 omawia skutki awarii transportu
i sprawdza mini-plan wspotpracy.

Rezultat: 4 poréwnania kanatéw, 4 mini-plany
dostaw i karty uzgodnien. Zespoty wskazujg
odpowiedzialnosc¢ za kontrole jakosci.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

S-B6 | blok 6

Zero Waste LAB -
wartos¢ bez strat

Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 2, 10:45-12:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

S-B7 | blok 7

Fish Brand Sprint -
marka z dowodem

Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 2, 12:45-14:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0soéb, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Zagospodarowanie odpadow i
produktéw ubocznych

Cel: ograniczanie strat i ocena
mozliwosci zagospodarowania przy
zachowaniu bezpieczenstwa.
Wyjasni¢ odrebne znaczenie
odpadu, produktu ubocznego i
materiatu dopuszczonego do
zywnosci, pasz lub innych
zastosowan. Nie zaktada¢, ze
kazda pozostatos¢ jest jadalna albo
moze wrécic¢ do fancucha
zywnos$ciowego.

Przeglad: maczka i olej,
zastosowania kulinarne z
odpowiedniego surowca, nawozy i
inne rozwigzania Srodowiskowe;
funkcje rozdrabniaczy, suszarni,
zamrazarek, pojemnikéw i
oznaczen. E1 omawia ograniczenia
formalne. Prosta analiza
opfacalnosci i projektowanie
rozwigzania na podstawie potrzeb;
bez surowca i produkcji w sali.

Strategia promocji produktow
akwakultury i docieranie do
odbiorcow

Cel: zaprojektowanie prostej marki i
planu dotarcia do odbiorcy. Omowic
lokalnos¢, swiezosé, dobrostan,
tradycje i aspekt Srodowiskowy jako
mozliwe elementy przekazu, ktére
muszg odpowiadac rzeczywistym
cechom oferty. Nie obiecywac
niepotwierdzonej ekologicznosci lub
skutkéw zdrowotnych.

Plan: segmenty klientow
indywidualnych, turystow,
gastronomii i instytucji; dobor
punktu sprzedazy, strony, mediow
spotecznosciowych, wspotpracy
lokalnej i wydarzenh. Uczniowie
taczg cel, odbiorce, korzys¢, dowod,
kanat i kalendarz na kilka miesiecy.
Tresci pozostajg projektami
szkoleniowymi, nie kampanig
publiczna.

0-20 min: E1 przedstawia rozroznienia i
warunki, od ktérych zalezy dopuszczalna
Sciezka zagospodarowania.

20-35 min: Zespoty sortujg karty przypadkow
do: mozliwy kierunek, nie wolno zatozy¢,
potrzebna weryfikacja.

35-55 min: Burza pomystow, wybor potrzeby
odbiorcy i szkic rozwigzania; oceniajg korzys¢ i
ryzyko.

55-75 min: Prosty rachunek przychodu,
dodatkowych kosztow i ograniczen na
fikcyjnych danych.

75-90 min: Prezentacje czterech propozycji;
E1 sprawdza logike i oznacza konieczne
warunki prawne lub technologiczne.

Rezultat: 4 karty pomystu ograniczajgcego
straty, kazda z odbiorcg, rachunkiem, ryzykiem
i listg weryfikacji przed wdrozeniem.

0-15 min: E2 poréwnuje czytelny przekaz z
0golnym sloganem i wyjasnia potrzebe
dowodow.

15-35 min: Zespoty opisujg klienta i jego
problem; dopasowujg oferte oraz przewage
gospodarstwa.

35-50 min: Tworzg nazwe roboczg, hasto i
zestaw 3 cech marki z dowodem kazdej
obietnicy.

50-70 min: Uktadajg trzymiesieczny plan: cel,
kanat, format, termin i prosty wskaznik oceny.

70-85 min: Wymiana kart miedzy zespotami i
przeglad: czy komunikat jest uczciwy,
zrozumiaty i skierowany do klienta.

85-90 min: E2 porzadkuje argumenty do
koncowej prezentacji i zleca wybor prototypu
do zdjec.

Rezultat: 4 karty marki, 4 plany promocji i
szkice przekazu z dowodami. Zespoty majg
scenariusz finatu, bez publikowania z kont
uczniow.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

S-B8 | blok 8

Fish Content Studio
+ final LAB

Sierakow | pazdziernik
2026

Dzien 2, 14:30-16:00
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Z-P1| 21
Organizacja miejsca

Przed modutem i oba
dni

28 uczestnikow

Fotografia produktowa, media
spotecznosciowe i nharzedzia Al w
promocji

Cel: wykonanie i ocena materiatu
promocyjnego. E2 omawia
kompozycje, swiatto, tto i
prezentacje produktu oraz
podstawowg obrobke. W jednej sali
fotografowane sg czyste prototypy i
makiety; zasady zdjec ryb, potraw i
ludzi przy pracy analizuje sie na
legalnie pozyskanych przyktadach.

Cyfrowo: dobdr kanatéw, formatu,
czestotliwosci i wskaznikow postow;
model jezykowy jako wsparcie
opisu, pomystu na przepis i tresci
informacyjnej. Uczniowie
sprawdzajg fakty, nie potwierdzajg
bezpieczenstwa potraw wynikiem
Al. E2 pokazuje btedy, prawa do
materiatdw, ochrone danych i
odpowiedzialnos¢ za publikacje.
Zakonczenie: wnioski, ewaluacja i
indywidualny plan 3 dziatan.

Jedna sala: cztery wyspy dla 7
0so6b, centralny ekran, miejsce
pracy prowadzgcego i mobilne
stanowiska foto przy tych samych
wyspach. Petna realizacja bez
kuchni, laboratorium i
gospodarstwa.

Ustuga organizacyjna:
odpowiednia sala, podstawowe
multimedia, internet, sanitariaty,
media, przygotowanie i sprzatanie,
poczestunek dla uczestnikow i
rzeczywiscie obecnej kadry zgodnie
z opisem 2.1.

0-12 min: Pokaz E2: Swiatto, kompozycja, tto i
3 typy kadru; oméwienie zasad korzystania z
materiatow.

12-32 min: Cztery zespoty réwnoczesnie
wykonujg po 3 zdjecia przy 4 stanowiskach;
rotacja fotografujgcych i stylizujgcych.
32-40 min: Wybor kadru, przyciecie i
podstawowa korekta; nie fatszowac¢ cech
produktu.

40-52 min: E2 obstuguje Al: polecenia
zespotéw, opis produktu i kontrola odpowiedzi
wobec karty faktow. Bez danych uczniéw.
52-60 min: Zespoty sktadajg 1 post, wybierajg
kanat, czestotliwos¢ i wskaznik oceny; nie
publikuja.

60-76 min: Finat: 4 prezentacje po 3 minuty i
po 1 minucie informacji zwrotnej E2.

76-90 min: Test koncowy, ankieta, 3 osobiste
dziatania do wykorzystania w nauce, na
praktykach lub w przysztej pracy.

Rezultat: 12 zdjec, 4 projekty postow z
kontrolg Al, 4 prezentacje; 28 testow/ankiet i
planéw po 3 dziatania. Dyplom udziatu bez
nagrod rzeczowych.

Przed umowa: wizja sali, potwierdzenie
dostepu i zgody na przestawienie mebli,
fotografia uktadu, sprawdzenie sieci i zasilania.
Liczbe krzeset dostosowac do 28 osodb, kadry i
uzgodnionej opieki.

W dniu zajeé: montaz i test przed rejestracja;
zabezpieczenie kabli, wyjs¢ i ruchu miedzy
stotami; stanowiska foto bez Swiatta
migajgcego. Poczestunek i przerwy poza 360
minutami pracy dziennie.

Dla muzeum: nie korzysta¢ z eksponatow ani
nie mocowac materiatéw do gablot bez
odrebnej zgody gospodarza. Dla sali
wyktadowej potwierdzi¢ mozliwos¢ pracy
WYSpowe;j.

Rezultat: jedna gotowa sala na dwa dni,
protokot testu i wykonania ustugi.
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ID / dziatanie
Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny

i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

Z-P2|2.2
Zabezpieczenie kadry

Przygotowanie + 2 dni
+ ewaluacja

Z-P3|23
Mobilny pakiet
warsztatowy

2 dni, 4 zespoty

Wariant optymalny do
wyceny

Obsada modutu: E1 dla blokow 1-
6, E2 dla blokéw 7-8 oraz T1/T2
wspierajgcy prace czterech
zespotéw. Petne wymagania: A5,
zgodnie z programem.

Zakres wynagrodzenia:
przygotowanie, prowadzenie,
aktualna prezentacja prawna,
materiaty biezgce, moderacja,
kontrola rezultatéw, analiza ankiet i
podsumowanie. Wspdlny pakiet
PTR nie jest zamawiany ponownie.

Cel: uczniowie wspdlnie projektuja,
analizujg dane, fotografujq i
prezentujg. Dwa laptopy na zespot
pozwalajg rownolegle pracowac
nad analizg i grafikg; zadania i role
sg rotowane. Cztery stanowiska
foto umozliwiajg jednoczesne
¢wiczenia, bez kolejki 28 os6b do
jednego aparatu.

Forma: czasowe
wynajecie/udostepnienie, nie zakup
elektroniki na wiasnosc¢. Nie
zamawiac urzgdzen, ktérych nie
wykorzysta sie w opisanych
blokach.

Przed zajeciami: koordynator uzyskuje
dokumenty kompetenc;ji i weryfikacji; eksperci
podpisujg zakresy. E1 przygotowuje datowang
aktualizacje dotyczacg przetworstwa,
sprzedazy, higieny, znakowania i
zagospodarowania pozostatosci. E2 sprawdza
narzedzia, prawa do obrazoéw i scenariusz
pokazu Al.

Podczas: rotacja rol w grupach, moderacja
bez przerywania czasu pracy innych zespotow;
po kazdym bloku zapis rezultatéw i faktycznych
godzin.

Po module: analiza testow i ankiet, notatka
E1/E2 o korektach metodycznych; bez
pomijania zakresu w kolejnej edycji.

Godziny: 16 dydaktycznych prowadzenia; nie
mnozy¢ ich przez czterech trenerow jako
godzin szkolenia uczestnika.

Specyfikacja i odbior: 8 laptopow
uczestnikéw z kompatybilnym edytorem,
arkuszem i narzedziem obrobki; 4 aparaty lub
smartfony na statywach; 4 neutralne tta; 8 lamp
LED z dyfuzjg (2 na zestaw); uchwyty,
zasilanie i ostony przewodow zestawow.
Sprawdzi¢ zestaw na realnej sali.

Oprogramowanie: pierwszenstwo
rozwigzaniom juz dostepnym lub lokalnym;
ptatna czasowa licencja tylko przy
udokumentowanej potrzebie i prawidtowe;j
liczbie uprawnien.

Po module: eksport rezultatéw, ewidencja
zuzycia materiatow, zwrot urzgdzen i usuniecie
danych roboczych.

Warunek ceny: tgczny wynajem, dostawa i
materiaty mieszczg sie w 6 720 zt. Bez ofert
wykonalnos$¢ cenowa jest niepotwierdzona;
zmiany pakietu wymagajg decyzji, nie
obnizania liczby godzin.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

Z-B1 | blok 1

Start LAB - misja
gospodarstwa

Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 1, 09:00-10:30
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s0b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Z-B2 | blok 2

Fish Safety
Challenge - znajdz

ryzyko

Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 1, 10:45-12:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Wprowadzenie do szkolenia i
diagnoza potrzeb uczestnikow

Cel: zrozumienie celu operaciji i
ustalenie, jak uczestnik wykorzysta
wiedze w nauce zawodu,
praktykach lub przysztej pracy.
Omoéwi¢ FER 2021-2027, miejsce
projektu w rozwoju akwakultury,
dwudniowy uktad i oczekiwane
rezultaty. Przeprowadzi¢
autoprezentacje uczniéw i diagnoze
ich doswiadczen w produkciji,
przetworstwie, sprzedazy i promociji
ryb.

Materiat branzowy: cztery fikcyjne
profile gospodarstw: karpiowe
sezonowe, pstrggowe obstugujgce
gastronomie, stawowe z wkasnym
punktem sprzedazy oraz
gospodarstwo planujgce
przetworstwo. Karty majg podobny
poziom trudnosci; wszystkie liczby
w studium sg wyraznie oznaczone
jako dane ¢wiczeniowe, nie dane
projektu.

Bezpieczne pozyskiwanie ryb i
dobrostan

Cel: rozpoznanie zagrozen przy
odtowie, transporcie i uboju oraz
zwigzku dobrostanu z jakoscig
surowca i wynikiem gospodarstwa.
E1 omawia BHP, organizacje
stanowisk, zagrozenia dla ludzi i
zwierzat, wptyw stresu,
zageszczenia, czasu transportu i
warunkéw srodowiskowych.
Systemy higieny: wprowadzenie
do GHP, GMP i HACCP w skali
matego gospodarstwa: funkcja
dobrych praktyk, analiza zagrozen,
monitorowanie, reakcja na
odchylenia i zapisy. Minimalny
aktualny zakres dokumentac;ji
wyjasnia ekspert w datowanej
prezentacji. Nie tworzy¢ instrukciji
rzeczywistego uboju ani nie
przeprowadzac pokazu na
zwierzetach.

0-15 min: E1 przedstawia cel, zasady pracy,
bezpieczenstwo sali i oSmioczesciowy projekt
zespotu.

15-25 min: Krotka diagnoza: quiz zespotowy i
indywidualna karta wiedzy, z papierowym
odpowiednikiem.

25-40 min: Uczniowie przedstawiajg
doswiadczenia; powstajg 4 zespoty po 7 0sob i
rotacyjne role.

40-60 min: Zespoty czytajg profile
gospodarstw, wskazujg zasoby, klientow i
ograniczenia.

60-78 min: Kazdy zespot wybiera 3 problemy;
porzadkuje je na planszy wedtug pilnosci i
wptywu.

78-90 min: Prezentacje czterech zespotow; E1
scala mape potrzeb i wigze problemy z
kolejnymi blokami.

Rezultat: 4 karty gospodarstw i mapy
problemow, 28 kart diagnozy. Uczniowie znajg
cel wspdlnego projektu i przypisane role.

0-20 min: Miniwyktad na schemacie tancucha
odtowu, transportu i przekazania surowca;
pokaz bezpiecznych ilustracji.

20-35 min: Zespoty analizujg karty zdarzen:
przecigzenie, opoznienie transportu,
niewtasciwa organizacja stanowiska.

35-55 min: Kazda grupa przypisuje do ryzyka:
skutek, profilaktyke, kontrole i osobe
odpowiedzialng.

55-75 min: Uczniowie budujg checkliste
bezpiecznego odtowu i uboju na poziomie
organizacyjnym, bez czynnosci praktycznych.
75-90 min: Cztery krotkie omowienia; E1
koryguje btedy i odroznia dobrg praktyke od
obowigzku wymagajgcego sprawdzenia.
Rezultat: 4 checklisty oraz 4 mapy ryzyk. W
kazdej: zagrozenie, kontrola, odpowiedzialny i
sposob zapisu wyniku.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

Z-B3 | blok 3
Zaprojektuj
bezpieczny przeptyw
Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 1, 12:45-14:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s0b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Z-B4 | blok 4

Pop-up Fish Shop -
sklep przy stawie
Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 1, 14:30-16:00
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Przetworstwo w gospodarstwie
rybackim

Cel: opracowanie wstepnej
koncepcji matego przetworstwa
wraz z drogg formalng. Poréwnaé
rolniczy handel detaliczny,
dziatalno$¢ marginalng, lokalng i
ograniczong oraz zakfad
zatwierdzony; omowi¢ wiasciwe
organy i etapy rejestracji lub
zatwierdzania na podstawie
aktualizacji E1.

Proces: strefa brudna/czysta,
przeptyw surowca i ludzi, stoty,
chtodnie, zlewy, mycie i
dezynfekcja, urzadzenia do
pakowania, wedzenia i filetowania.
Wyjasni¢ zasady solenia, wedzenia,
marynowania, chtodzenia i
mrozenia oraz dokumentowanie
temperatur, mycia i partii. Omawiac
funkcje technologii; bez
wykonywania tych procesow w sali.

Sprzedaz produktéw akwakultury
w gospodarstwie rybackim

Cel: zaplanowanie punktu
sprzedazy i rzetelnej informacji o
produkcie. E1 omawia sprzedaz
bezposrednig i RHD, zakres i limity,
wymogi sanitarne oraz
etykietowanie: nazwa, sktad,
alergeny, przydatnosc i
przechowywanie - z aktualnym
stanem prawnym w prezentaciji, nie
w trwatym skrypcie.

Obstuga: sciezka klienta,
ekspozycja, rozdzielenie produktow
surowych i przetworzonych,
budowanie relacji, reklamacja oraz
funkcja lady chtodniczej, kasy i
terminala. W ¢wiczeniu informacje
na etykiecie pochodzg z fikcyjnej
karty produktu; nie wymysla¢
rzeczywistych termindw
przydatnosci ani parametrow
bezpieczenstwa.

0-25 min: E1 przedstawia modele formalne i
schematy technologii; odréznia plan
edukacyjny od projektu do zatwierdzenia.

25-45 min: Zespoty uktadajg na planszy strefy i
symbole wyposazenia dla swojego
gospodarstwa.

45-65 min: Wprowadzana jest karta
zaktécenia: kolizja drég, brak strefy mycia lub
przerwa chtodzenia; grupy poprawiajg uktad.
65-80 min: Zespot zapisuje mape od pomystu
do dopuszczenia zaktadu: decyzja, dokument,
weryfikacja i odpowiedzialnosc.

80-90 min: Prezentacja planow; E1 sprawdza
przeptywy, kompletnos¢ zapisow i granice
symulaciji.

Rezultat: 4 schematy uktadu i przeptywow
oraz 4 mapy formalne; kazdy zespot wskazuje
btad, ktory poprawit.

0-20 min: E1 przedstawia warunki sprzedazy i
przyktad informacji o produkcie z oznaczeniem
wersji prawne;.

20-40 min: Zespoty projektujg uktad sklepu
przy stawie i porzadkujg ekspozycje na
planszy.

40-65 min: Uczniowie tworzg prototyp
opakowania i etykiete na podstawie karty
produktu; zaznaczajg pola do weryfikacji.

65-80 min: W parach ¢wiczg rozmowe
sprzedawca-klient, w tym pytanie o alergeny i
reklamacje; pozostali obserwuja.

80-90 min: Przeglad bteddéw i korekta E1;
oznaczenie wszystkich prototypow jako
materiatéw ¢wiczeniowych.

Rezultat: 4 koncepcje sklepu, 4 prototypy
etykiet i opakowan, lista standardow obstugi.
Prototypy trafiajg do fotografowania w dniu 2.
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ID / dziatanie

Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny
i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

Z-B5 | blok 5

Jak sprzedac¢ 500 kg
ryby?

Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 2, 09:00-10:30
2 godz. dyd. / 90 min
28 0so6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Z-B6 | blok 6

Zero Waste LAB -
wartos¢ bez strat

Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 2, 10:45-12:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Sprzedaz poza terenem
gospodarstwa

Cel: poréwnanie kanatéw
sprzedazy i zaplanowanie
wspotpracy z jednym odbiorca.
Omowic sklepy, gastronomie,
catering, stotowki, szkoty, instytucje
publiczne, wydarzenia plenerowe i
sprzedaz wysytkowg produktéw
chtodzonych.

Logistyka i umowy: ciggtos¢
tancucha chtodniczego,
temperatury, opakowania i zapisy
transportu zgodnie z rodzajem
produktu; warunki jakosci, terminy,
czestotliwos¢ dostaw oraz
reklamacje. Liczby w grze, w tym
500 kg, sg umowne. Nie przepisuje
sie ich do kosztéw ani wskaznikow
projektu. Wymogi zalezne od prawa
wskazuje aktualna prezentacja E1.

Zagospodarowanie odpadow i
produktéw ubocznych

Cel: ograniczanie strat i ocena
mozliwosci zagospodarowania przy
zachowaniu bezpieczenstwa.
Wyjasnic¢ odrebne znaczenie
odpadu, produktu ubocznego i
materiatu dopuszczonego do
zywnosci, pasz lub innych
zastosowan. Nie zaktadac, ze
kazda pozostatos¢ jest jadalna albo
moze wrocic do tancucha
zywnosciowego.

Przeglad: maczka i olej,
zastosowania kulinarne z
odpowiedniego surowca, nawozy i
inne rozwigzania Srodowiskowe;
funkcje rozdrabniaczy, suszarni,
zamrazarek, pojemnikow i
oznaczen. E1 omawia ograniczenia
formalne. Prosta analiza
optacalno$ci i projektowanie
rozwigzania na podstawie potrzeb;
bez surowca i produkcji w sali.

0-20 min: E1 omawia kanaty, kontrole
transportu i podstawowe ustalenia dostaw.
20-40 min: Zespoty poroéwnujg karty odbiorcéw
i wybierajg klienta dla swojej oferty,
uzasadniajgc decyzje.

40-65 min: Na danych ¢wiczeniowych
obliczajg prostg relacje przychodu do kosztéw
dostawy i planujg trase oraz zapisy kontroli.

65-80 min: Negocjacja zespot-dostawca z
trenerem-odbiorca: ilos¢, termin, jakosc,
odpowiedzialnos¢ i reklamacja.

80-90 min: E1 omawia skutki awarii transportu
i sprawdza mini-plan wspotpracy.

Rezultat: 4 poréwnania kanatéw, 4 mini-plany
dostaw i karty uzgodnien. Zespoty wskazujg
odpowiedzialnos¢ za kontrole jakosSci.

0-20 min: E1 przedstawia rozroznienia i
warunki, od ktérych zalezy dopuszczalna
Sciezka zagospodarowania.

20-35 min: Zespoty sortujg karty przypadkow
do: mozliwy kierunek, nie wolno zatozy¢,
potrzebna weryfikacja.

35-55 min: Burza pomystow, wybor potrzeby
odbiorcy i szkic rozwigzania; oceniajg korzysc i
ryzyko.

55-75 min: Prosty rachunek przychodu,
dodatkowych kosztow i ograniczen na
fikcyjnych danych.

75-90 min: Prezentacje czterech propozycji;
E1 sprawdza logike i oznacza konieczne
warunki prawne lub technologiczne.

Rezultat: 4 karty pomystu ograniczajgcego
straty, kazda z odbiorcg, rachunkiem, ryzykiem
i listg weryfikacji przed wdrozeniem.
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ID / dziatanie
Termin, miejsce,
grupa

Zakres merytoryczny

i cel dziatania

Przebieg / rezultat
Instrukcja operacyjna

Z-B7 | blok 7

Fish Brand Sprint -
marka z dowodem

Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 2, 12:45-14:15
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s0b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Z-B8 | blok 8

Fish Content Studio
+ finat LAB

Zbaszyn | listopad
2026

Dzien 2, 14:30-16:00
2 godz. dyd. / 90 min
28 0s6b, 4 x 7

Termin dzienny: [DO
UZUPELNIENIA]

Strategia promocji produktow
akwakultury i docieranie do
odbiorcow

Cel: zaprojektowanie prostej marki i
planu dotarcia do odbiorcy. Omowié
lokalnos¢, swiezos¢, dobrostan,
tradycje i aspekt Srodowiskowy jako
mozliwe elementy przekazu, ktére
muszg odpowiadac rzeczywistym
cechom oferty. Nie obiecywac
niepotwierdzonej ekologicznosci lub
skutkow zdrowotnych.

Plan: segmenty klientéw
indywidualnych, turystow,
gastronomii i instytucji; dobor
punktu sprzedazy, strony, mediow
spotecznosciowych, wspotpracy
lokalnej i wydarzen. Uczniowie
tgczg cel, odbiorce, korzys¢, dowdd,
kanat i kalendarz na kilka miesiecy.
Tresci pozostajg projektami
szkoleniowymi, nie kampaniag
publiczna.

Fotografia produktowa, media
spotecznosciowe i narzedzia Al w
promocji

Cel: wykonanie i ocena materiatu
promocyjnego. E2 omawia
kompozycje, swiatto, tto i
prezentacje produktu oraz
podstawowg obrobke. W jednej sali
fotografowane sg czyste prototypy i
makiety; zasady zdjec ryb, potraw i
ludzi przy pracy analizuje sie na
legalnie pozyskanych przyktadach.

Cyfrowo: dobor kanatéw, formatu,
czestotliwosci i wskaznikéw postow;
model jezykowy jako wsparcie
opisu, pomystu na przepis i tresci
informacyjnej. Uczniowie
sprawdzajg fakty, nie potwierdzajg
bezpieczenstwa potraw wynikiem
Al. E2 pokazuje btedy, prawa do
materiatéw, ochrone danych i
odpowiedzialnos¢ za publikacje.
Zakonczenie: wnioski, ewaluacja i
indywidualny plan 3 dziatan.

0-15 min: E2 poréwnuje czytelny przekaz z
ogolnym sloganem i wyjasnia potrzebe
dowodow.

15-35 min: Zespoty opisujg klienta i jego
problem; dopasowujg oferte oraz przewage
gospodarstwa.

35-50 min: Tworzg nazwe roboczg, hasto i
zestaw 3 cech marki z dowodem kazde;j
obietnicy.

50-70 min: Ukfadajg trzymiesieczny plan: cel,
kanat, format, termin i prosty wskaznik oceny.

70-85 min: Wymiana kart miedzy zespotami i
przeglad: czy komunikat jest uczciwy,
zrozumiaty i skierowany do klienta.

85-90 min: E2 porzadkuje argumenty do
koncowej prezentacji i zleca wybor prototypu
do zdjec.

Rezultat: 4 karty marki, 4 plany promocji i
szkice przekazu z dowodami. Zespoty majg
scenariusz finatu, bez publikowania z kont
uczniéw.

0-12 min: Pokaz E2: Swiatto, kompozycja, to i
3 typy kadru; omowienie zasad korzystania z
materiatow.

12-32 min: Cztery zespoty rownoczesnie
wykonujg po 3 zdjecia przy 4 stanowiskach;
rotacja fotografujgcych i stylizujgcych.
32-40 min: Wybor kadru, przyciecie i
podstawowa korekta; nie fatszowac¢ cech
produktu.

40-52 min: E2 obstuguje Al: polecenia
zespotéw, opis produktu i kontrola odpowiedzi
wobec karty faktow. Bez danych uczniéw.
52-60 min: Zespoty sktadajg 1 post, wybierajg
kanat, czestotliwos¢ i wskaznik oceny; nie
publikujg.

60-76 min: Finat: 4 prezentacje po 3 minuty i
po 1 minucie informacji zwrotnej E2.

76-90 min: Test koncowy, ankieta, 3 osobiste
dziatania do wykorzystania w nauce, na
praktykach lub w przysztej pracy.

Rezultat: 12 zdjec, 4 projekty postow z
kontrolg Al, 4 prezentacje; 28 testéw/ankiet i
planéw po 3 dziatania. Dyplom udziatu bez
nagréd rzeczowych.
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